Il Riso 
Cascina Cantafesta di Castellotti Giovanni 27010 Vistarino
Le varie fasi di coltivazione del nostro riso sono improntate al rispetto dell’ambiente; la concimazione è effettuata in maggioranza con fertilizzanti di origine naturale e l’acqua che usiamo per irrigare le risaie proviene da un canale di acque bianche. Anche e soprattutto l’impiego di prodotti fitosanitari è valutato sulla base della reale necessità d’intervento in ogni singolo appezzamento. 

Non usiamo assolutamente fanghi, ricchi di metalli pesanti.
Inoltre vogliamo sottolineare che i nostri prodotti biologici, oltre ad essere certificati, sono assolutamente esenti da qualsiasi tipo di concime e prodotto chimico per debellare le erbacce, anche se ammesso dalla legge. 
Quindi il rispetto per il consumatore e per l’ambiente, per noi, è una priorità assoluta...
	Riso Superfino Carnaroli
E’ considerato uno dei migliori risi italiani. Eccellente per la tenuta di cottura in qualsiasi preparazione, è quindi l’ideale per risotti pregiati e piatti speciali. 
E’ infatti in grado di amalgamare ed esaltare i sapori ed i cibi più diversi. Con questo riso si riesce ad ottenere il massimo. 
Presso il nostro punto vendita è sempre disponibile anche in versione semi-integrale.
	Riso Superfino Arborio
Ha un chicco molto grosso ed è il più amato dagli italiani, anche se non è uno dei risi più nuovi. Durante la cottura il calore penetra prima la parte più esterna, mentre il nucleo ricco di amido rimane al dente.
E’ usato soprattutto per risotti: L’alto contenuto di amido permette di realizzarli ben mantecati.



	Riso Semifino Vialone Nano
E’ un ottimo riso che assorbe bene i condimenti ed ha una valida resa in cottura.
Gradito per antica tradizione veneta e mantovana, è adatto più per risotti che per minestre.
	Riso Superfino Roma
Molto versatile, tiene bene qualsiasi tipo di cottura. E’ ideale per risotti e rende bene anche nelle insalate. Il chicco ha una buona compattezza.
Proposto e sempre disponibile in versione integrale.

	Riso biologico certificato
Varietà da noi prodotte in biologico con certificazione Q.C.& I.:

	Il riso ORIGINARIO
 con granelli piccoli e tondi ed è ideale per i bambini, per preparare loro minestre e dolci. Digeribilissimo e sano.
E’ adorabile nel minestrone, sembra di gustare il “minestrone della nonna”.
	Il riso LOTO
con granelli di media grandezza,
cristallini e compatti.
Si presta ad essere consumato in bianco o per contorni. I chicchi rimangono ben sgranati per lo scarso rilascio di amido.Eccellente.

	Il riso S.ANDREA
 come il Loto, un riso relativamente giovane. Essendo ricco di amido si possono creare meravigliosi risi mantecati. 


	Il riso nero Venere è un riso che esiste da secoli in Cina, ma era riservato solo agli Imperatori e a una ristretta cerchia della nobiltà cinese.
Profuma in modo naturale ed è adatto per accompagnare pesci, crostacei e carni.
Il Riso Rosso Ermes, è un riso molto recente nato da incroci di risi effettuati in laboratori di sementi italiani nel Vercellese. Come tutti i risi integrali é molto ricco di fibre e nutrienti.
Si può preparare bollito e mangiare con un semplice condimento di olio di oliva crudo o con salsa di pomodoro fresco, oppure come contorno o in insalate miste.



 

